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45 € par personne

A P E R I T I F

Punch, Pastis, Whisky, 

Martini Rouge, Coca, Jus d’orange

Assortiment de Feuilletés
Quiche lorraine, pizza, soufflé au fromage, friand saucisse…

Panier de Légumes et Crudités Frais
sauce anchoïade, tapenade et croûtons

E N T R E E *

Salade Gourmande
Tomates cerise, champignons, gésiers, magret fumé, foie gras

Ou

Aumônière de Chèvre chaud sur Toast de Tapenade

P L A T *

Rôti de Veau, Sauce aux Cèpes
Ou

Souris d’Agneau, Rôti à la Fleur de Thym

Accompagné de sa Trilogie de Petits Légumes

F R O M A G E
Assortiment de Fromages

C A F E

V I N

« C ô t e s  d e  P r o v e n c e »

Rouge et Rosé

Vin en bouteille à discrétion

* Un choix unique pour tous les convives


