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Menu Anniversaire

40 € par personne

\ BUFFET D’APERITIF

Punch, Pastis, Whisky, Martini, Jus d’orange, Coca
Assortiment de feuilletés
(Quiches, pizzas, friands saucisse, soufflés fromage)
Panier de légumes et crudités frais
(Avec crotitons, sauce anchoiade et tapenade)

< DF 2 ENTREE

Aumoniere de Chevre Chaud sur Toast de Tapenade
Ou

Croustade aux Fruits de Mer avec sa Langoustine
Ou

Salade Périgourdine
(Gésiers, magrets, lardons, crotitons, champignons, Foie de Volaille)
PLAT CHAUD
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Ro6ti de Veau, Sauce aux Ceépes
Ou

Magret de Canard

Sauce Forestiere
Ou

Souris d’Agneau roéti a la Fleur de Thym

Accompagnement :
) Gratin dauphinois, tomate provencale, Tian de Courgettes

FROMAGE

Assortiment de Fromages

DESSERT
Tutti Fruiti

CAFE

VIN DE PAYS DU VAR

Rouge et Rosé
(Boissons gomprises)




