Menu Anniversaire
35 € par personne

AFERITIF

Punch, Pastis, Whisky, Martini, Jus d orange, Coca

Assortiment de feuilletés
(Quiches, pizzas, friands saucisse, soufflés au fromage)

Panier de [égumes et crudités frais
(Avec croiitons, sauces anchoiade et tapenade)

ENITREE

Salade Périgourdine

(Gésiers, magrets, lardons, croiitons, champignons)

ov

Aumébniére de chévre chaud
Sur lit de mesclun et toast de tapenade

PLAT CHAUD

Médaillon de veau aux cépes
ov
Gigot d’agneau 16ti a la fleur de thym

/ Accompagnement : Gratin dauphinots, fagot haricots verts, tomate provengale

FROMAGE
DESSERT

Gateau d’Anniversaire

CATE
VIN

Rouge et Rosé



