ENU MARIAGE

68 € par personne

I

Punch, Pastis, Whisky, Jus d’Orange, Martini rouge
Assortiment de Feuilletés

(Quiche lorraine, pizza, soufflé au fromage,
friand saucisse...)

Canapés froids
(Saumon fumé, asperges, crevettes, magret fumé / groseille,
Jjambon cru de montagne, moules safranées...)

Palmier damuses bouches

(Légumes et crudités frais avec sauces anchoiade,
tapenade et crouitons)

Brochettes de moules

Beignets de courgette et daubergine
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Duo de foie gras aux figues de Solliés

Avec sa gelée et toasts chauds

ou

Petits farcis d la provencal
Sur (it de mesclun

S

Carpaccio de saumon

Accompagné de Blinis et de créme fraiche
ou

Ftoile de rouget d la créme de safran
Accompagné de riz parfumé
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Filet de beeuf aux morilles
Ou

Carré d’agneau roti
aux herbes de provence

Accompagnement : Gratin dauphinois
Fagots de haricots verts
et tomates d la provencale

- momage

Assortiment de fromages de France

| DESSERL

) Piéce montée de Croquembouches
ou

Gdteau de mariage américain
<>

Café

e

Vin en Bouteille d discrétion
Rouge et Rosé




